
T.  081 600 488 

    Route de Saussin 55 / 4 
5190 SPY

@ info@naturedepain.be

     www.naturedepain.be

Formulaire à remplir et à remettre à une de nos vendeuses

Nom et Prénom ……………………………...............................................................…….................................……………………….

Numéro de téléphone ………………………………………………..................................................…….............................………

Date et heure de l’enlèvement ………….............................................……...................………………………………………..
Merci de respecter l’heure de l’enlèvement

Commande ………......................................................................................…………………………………………………………………....
................................................………………………………………………………………………………………….…………………………………………………
…………………………………...................................................……..................................................…….................................................
.……..................................................……..................................................……..................................................…….........................
.........................……..................................................……..................................................……..................................................……

Clôture des commandes
Samedi 21 décembre pour Noël
Samedi 28 décembre pour le Nouvel-An

Nous n’avons qu’un seul terminal de paiement donc pensez à régler vos  
achats à l’avance, ainsi vous n’aurez pas à devoir patienter le jour du retrait.

Retrait
Les commandes du 24/ 12, 25/ 12 et du 31/ 12  
sont à retirer à partir de 9h00.

Horaire spécial des fêtes
Ouvert tous les jours de 6h30 à 18h30 (même les lundis 23 et 30)
Le dimanche fermeture à 13h00
Fermé le mercredi 1er janvier et le jeudi 2 janvier

Commande

Toute l’équipe de Nature de Pain vous souhaite  
de joyeuses fêtes et une belle année 2025 !
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MADAGASCAR

I   Biscuit chocolat, mousse au chocolat 
origine Madagascar 72%, bavaroise à 
la vanille de Madagascar

DUO

I   Biscuit chocolat, mousse au chocolat 
70%, dacquoise noisette et mousse au 
chocolat au lait & praliné maison

CHARLOTTE FRAMBOISE 

I   Biscuit cuillère, mousse framboise et 
bavaroise à la vanille de Madagascar

VALENCIA

I   Biscuit Sacher (cacao), croustillant au 
praliné, crème brûlée à l’orange,  
mousse au chocolat au lait

CREME FRAICHE

I   Biscuit sablé, mousse vanille, génoise, 
fruits rouges et crème fraîche 
Chantilly

FLOCON

I   Sablé breton, crémeux mangue et 
fruit de la passion, dacquoise coco, 
mousse citron vert, meringue flambée

MOKA

I   Biscuit roulé imbibé d’un café fort, 
crème au beurre légère au café moka

Disponible en individuel, 4 parts ou 6 parts

CÔTÉ GÂTEAUX 

Individuel - 5.00 €
4 parts - 20.00 €
6 parts - 30.00 €

VACHERIN FRAISE

I   Meringue croquante, glace vanille, 
sorbet fraise

STRACIATELLA PASSION

I   Dacquoise coco, glace straciatella, 
sorbet mangue & fruit de la passion

IGLOO

I   Glace au lait d’amande, sorbet 
framboise, meringue flambée

CORBEILLE DE GLACES & SORBETS     
taille unique 6 personnes - 36.00 €
I   Déclinaison de boules de glaces 

et sorbets dans une corbeille en 
nougatine

CÔTÉ GLACES 
Disponible en 4 parts ou 6 parts

4 parts - 22.00 €
6 parts - 33.00 € 

 sauf la corbeille de glaces

Pain Norvégien* 4.90 € I 600 gr 

Petit épeautre* 5.50 € I 600 gr

Pains aux noix* 5.50 € I 600 gr

Pains aux noix &  
raisins de Corinthe*  5.50 € I 600 gr

Tourte de seigle*  
pour les huitres  4.50 € I 600 gr

Pain toast  
blanc, gris 4.00 € I 800 gr

Pain toast brioché 5.50 € I 600 gr

Brioche française 5.00 € I 400 gr

Couronne de pistolets 3.00 € I pc

Cougnous  2.40 € I 100 gr 
nature, sucre, raisins,  5.00 € I 250 gr 
chocolat 9.50 € I 500 gr

CÔTÉ BOULANGERIE

*  Nos pains aux levains sont réalisés avec les farines biologiques de la ferme-moulin 
de l’Espinette à Beauvechain

Quiche aux champignons  
des bois & Speck 17.50 € I 700 gr

Quiche au saumon  
fumé & chicons braisés 16.50 € I 700 gr

Quiche ‘Parmigiana’, jambon, 
mozzarella, aubergine,  
tomate & pesto  15.50 € I 700 gr

Quiche au chèvre frais,  
tomate & épinards 15.50 € I 700 gr

Quiche aux lardons fumés  
& poireaux  15.50 € I 700 gr

Quiche au Brie  
& épinards 15.50 € I 700 gr

Quiche ‘Provençale’, feta,  
olives, courgette,  
aubergine, tomate, ail 15.50 € I 700 gr

Quiche  au chèvre frais  
& poireaux  15.50 € I 700 gr.

CÔTÉ SALÉ

Galette frangipane nature   
petite 18.50 € I grande 30.00 €

Galette frangipane aux abricots 
petite 19.50 € I grande 32.00 €

Galette aux noix de pécan  
& pépites de chocolat 
petite 19.50 € I grande 32.00 €

CÔTÉ ÉPIPHANIE 
Disponible à partir du 3 janvier 2025 en 4-5 parts ou 7-8 parts


